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 371 3353224

Con l’edizione 2024 “Cappellacci in Centro”, il 

tipico piatto ferrarese è il re indiscusso della 

rassegna. Rigorosamente fatto a mano, può 

essere gustato con tanti condimenti diversi, dai 

classici ai più ricercati. Oltre a questo, tante altre 

pietanze semplici e genuine, preparate dalla 

Contrada di Santa Maria in Vado, nella splendida 

cornice del palazzo storico che tutti i ferraresi 

conoscono come Casa di Stella dell’Assassino, 

nel centro della città.

L’Osteria dell’Unicorno apre i battenti nel 2003 

presso il chiostro della Basilica di Santa Maria in 

Vado diventando punto di incontro per il rione e 

i suoi ospiti durante la settimana che precede il 

Palio di Ferrara.

Gestita e curata dai volontari della Contrada, 

dal 2017 l’Osteria dell’Unicorno organizza una 

rassegna gastronomica autunnale presso la sede 

di via Cammello.

NEW
APERTO

LA DOMENICA
A PRANZO

Ottobre
11 - 12 - 13 - 18 - 19 - 20
25 - 26 - 27 - 31

Novembre
1 - 2 - 3

Arrosto d'Autunno
Arrosticini di maiale

Polenta morbida con ragù

Polenta con funghi e fonduta di formaggi

secondi piatti

Patatine fritte
Zucca fritta

Verdure grigliate

contorni

dolci della casa

secondi piatti
CAPPELLACCI DI ZUCCA CLASSICI

con ragù oppure burro e salvia

CAPPELLACCI DI ZUCCA SPECIAL
con guanciale croccante e mandorle

oppure
con gorgonzola e noci

oppure
con salama da sugo

Tris di cappellacci

A richiesta possibilità di ordinare
con gli stessi condimenti

un formato di pasta proposto dalla cucina

antiipasti
Millefoglie di pane carasau

con crema di zucca, radicchio e speck

Crostoni con funghi trifolati,
salsiccia e scamorza

Degustazione di formaggi
con composte e miele

Carpaccio di Lucrezia

Sponsor Con il patrocinio

DI FERRARACOMUNE

Città Patrimonio dell’Umanità

IN CENTRO
CappellacciEdizione 2024

foto da cambiare

foto da cambiare



2024
un anno di eventi

insieme!
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